
*Alle Angaben in Rohgewicht

A5 Beef - Platte
300g A5 Rumpsteak Miyazaki Japan, 300g Argentinisches Rumpsteak, 300g Argentinisches Ribeye
Serviert mit: 2x Grillgemüse, 2x Pommes, 2x Maiskolben, p.P. 2 Gambas gegrillt in Rosmarin Koblauchöl, 2x Kräuterbutter

345,90 €

Garnelen
4 Stk. gegrillt in Rosmarin-Knoblauchöl, Kirchtomaten, Lauchzwiebel, Salatbouquet, Aioli-Creme 14,90 €

26,90 €

Wagyu - Platte
2x 300g Wagyu Ribeye aus Australien Marmorierungstufe (BMS) 6
Serviert mit: 2x Grillgemüse, 2x Pommes, 2x Maiskolben, p.P. 2 Gambas gegrillt in Rosmarin Koblauchöl, 2x Kräuterbutter

169,90 €

Argentina - Platte
300g Arg. Rumpsteak, 300g Arg. Ribeye 
Serviert mit: 2x Grillgemüse, 2x Pommes, 2x Maiskolben, p.P. 2 Gambas gegrillt in Rosmarin Koblauchöl, 2x Kräuterbutter

89,90 €

300g / 74,90 €

Rotwein Flasche

Primitivo IL Passo / Apulien Italien

dunkel, würzig, kraftvoll, rote Beeren, Kirsche und feine Kräuternote, vollmundig im Gaumen

39,90 €

Primitivo Leone De Castris / Apulien Italien
Aromen von Pflaume, Schwarzkirsche und Vanille, samtig ausbalanciert und fruchtig im Gaumen

39,90 €

Vorspeise 

Hauptspeisen

 Wagyu Ribeye aus Australien Marmorierungstufe (BMS) 6
mit Grillgemüse und Folienkartoffel mit Sour Cream 

Wagyu Burger Australien (homemade)

200g Wagyu Beef Patty, Cheddar Cheese, rote Zwiebel, Tomate, saure Gurken, dazu Pommes 

Aus unserem Dry Ager

Feinstes Black Angus Beef aus Nebraska U.S.A.
mit Ofenkartoffel und Sour Cream, Grillgemüse, Kräuterbutter

300g Rumpsteak
45,90 €

300g Ribeye
56,90 €

Hausgemachte Trüffelbutter

4,60 €
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